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AGGRORA OCH SVAMP PA
SURDEGSBROD

4 PORTIONER

INGREDIENSER:

4 skivor surdegsbrod
6 stora agg

250 g cottage cheese
Salt och peppar

400 g champinjon
25 g smor

1dl gron pesto
Krasse

TILLAGNING:
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och toppa med krasse.

www.kronagg.se

Pesto

2 knippe farsk basilika
125 g pinjenotter

2 vitloksklyftor

1 citron

2 dl olivolja

70 g parmesan

Salt och peppar

Rosta pinjenotterna snabbt i en panna och lagg i en mixer.
Tillsatt basilika, vitlok, olja och parmesan.
Krydda med citron, salt och peppar. Stall peston at sidan.
Rengdr champinjonerna och skar dem i 4 delar.
Stek champinjon i en het panna, hall av ev vatska.
Stek tills dem ar gyllenbruna och stall at sidan.
Blanda agg och cottage cheese, salta och peppra.
Hall aggblandingen i en panna med lite smor.
Nar dggblandingen borjar stelna, ta av den fran varmen.
. Rosta surdegsbrod, smora med pesto, toppa med aggrora, champinjonerna

W Kronidgg



